
 

 

 

COCKTAIL 1 

Jamón ibérico y pan tumaca 

Ensaladilla de ventresca y jalapeños 

Croquetinas de boletus 

Cazuelita de arroz a banda 

Calamares fritos a nuestra manera 

Hogaza de pollo a la Villaroy 

Mini brioche de costilla de “gochu esmigayau” y ahumado de Pría 

 

Tarta de queso y arroz con leche 

BODEGA 

VINO BLANCO 

VINO TINTO 

AGUA, REFRESCOS, CERVEZAS       Precio por persona: 32,50 euros IVA INCLUIDO 

 



 

 

 

COCKTAIL 2 

Cecina de Tineo con virutas de queso 

Humus de pimiento asado y guacamole 

Langostinos crujientes con alioli de lima 

Croquetinas caseras de centollo 

Fish & chips 

Cazuelinas de arroz con pulpo 

Bao de “pitu Caleya” 

Mini cachopos de ternera con pimiento de Padrón 

 

Tarta de queso y arroz con leche 

BODEGA 

VINO BLANCO 

VINO TINTO 

AGUA, REFRESCOS, CERVEZAS       Precio por persona: 37,50 euros IVA INCLUIDO 

 



 

 

Espicha tradicional asturiana 

Embutidos de La Aldea de Tineo 

Selección de quesos asturianos 

Empanada de ternera de los valles 

Croquetinas caseras de centollo 

Calamares fritos a nuestra manera 

Zamburiñas al ajillo 

Pulpo a la gallega 

Concejales de bacalao  

Chorizos a la sidra 

Brocheta de lacón con pimientos de Padrón 

 

Tarta de queso y arroz con leche 

BODEGA 

VINO BLANCO 

VINO TINTO 

AGUA, REFRESCOS, CERVEZAS y SIDRA NATURAL    Precio por persona: 39,50 euros IVA INCLUIDO 

 



 

 

 

 

 

 

SERVICIO DE BARRA LIBRE 

 

SERVICIO DE BARRA LIBRE DE 2 HORAS: 15€ IVA INCLUIDO PERSONA ADULTA 
 

SERVICIO DE BARRA LIBRE DE 3 HORAS: 20€ IVA INCLUIDO PERSONA ADULTA 
 

SERVICIO DE BARRA LIBRE DE 4 HORAS: 24€ IVA INCLUIDO PERSONA ADULTA 

 

 

Condiciones de pago y cancelación 
 

CONDICONES DE PAGO 
 

-Pre -pago del 100% del evento 48 horas antes de la celebración del mismo mediante transferencia bancaria al  
nº de cuenta ES78 0182 4800 5302 0162 5695 
(recibirá una factura pro -forma por mail) 
- En el caso de que tras el evento el pre -pago fuese superior a la cantidad final se le realizará una devolución 
dentro de las 48horas posteriores al mismo por el importe excedido. 

 
CONDICIONES DE CANCELACIÓN 

 
-Cancelación entre 15 días y 7 días (ambos incluidos) antes del evento: sin coste. 
-Cancelación entre 6 días y 4 días antes del evento: Precio de la sala y audiovisuales subcontratados por Máximo 
Eventos al 100% + el 20% de los servicios de restauración previstos. 
-Cancelación entre 3 días y el día del evento: Precio de la sala y audiovisuales subcontratados por Máximo Eventos 
al 100% + el 100% de los servicios de restauración previstos. 

 



 

 

 

 
 

MÁXIMO ORIGEN PONE A SU DISPOSICIÓN 

UN EQUIPO HUMANO EXPERIMENTADO QUE GARANTIZARÁ 

QUE SU EVENTO SEA UN ÉXITO. 

ESTAS PROPUESTAS SON IDEAS QUE PUEDEN VERSE MODIFICADAS EN LO QUE ESTIME 

OPORTUNO. 

NO DUDE EN CONSULTARNOS, SERÁ UN PLACER AYUDARLE EN LO QUE NECESITE. 

 

 

Tlf. 984 681 185 

info@imasdrestauracion.es 


